Opracowała: Alina Pawelec
Dane kontaktowe: tel. 508107535
e-mail: alapawelec@wp.pl


Podstawy rachunkowości gastronomicznej
klasa III B. sz. I stopnia
data realizacji: 26.05.2020

Temat: Działalność dodatkowa zakładów gastronomicznych.


Zadania do wykonania:
1. Przeczytaj tekst ze stron 101-103 (załącznik nr 3).
2. Przerysuj schemat ze strony 101 do zeszytu.
3. Przepisz do zeszytu tekst zaznaczony ołówkiem ze stron 101-102.

Proszę przesłać wykonane zadania na maila. Niektóre z nich będą oceniane.
Powodzenia!




























Załącznik nr 3, strona 1:
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Załącznik nr 3, strona 2: 
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Załącznik nr 3, strona 3:
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DZIALALNOSC DODATKOWA ZAKEADGW GASTRONOMICINYCH

Dziatalnos¢ zakladéw gastronomicznych obejmuje dzialalnosé podstawowg
zwigzang z produkcjy gastronomiczng, ustugami zywieniowymi oraz dziatalnosé
dodatkowg (rys. 16.2). Przewazajaca czgsé dzialalnosci dodatkowej stanowi cate-
ring. Polega on na przygotowywaniu gotowych positkéw i napojéw przeznaczonych
do spozycia w innym miejscu niz miejsce przyrzadzenia.

DZIAtALNOSC DODATKOWA

POZOSTALA
CATERING DZIALALNOSC

DODATKOWA

Lotniczy, biurowy, biznesowy Prywatny, instytucjonalny
i okolicznosciowy i socjalny

Rys. 16.2. Schemat dzialalnosci dodatkowej prowadzonej przez zakiady gastronomiczne

Ze wzgledu na miejsce konsumpeji i okolicznosci wyrézniamy catering:

— lotniczy

— biurowy

— biznesowy zwany door service

— okolicznosciowy, np. weselny.

Ze wzgledu na konsumenta, czyli odbiorce ustugi, wyrézniamy:

— catering prywatny, tj. organizowanie przyje¢ okolicznosciowych z okazji uroczy-
stosci rodzinnych, spotkan naukowych, biznesowych itp.; catering dla 0séb indy-
widualnych rozwija si¢ dzigki realizacji zaméwient na organizacje przyjeé z okazji
wesel, komunii, chrzcin, rocznic itp.

— catering instytucjonalny, czyli stale Zywienie w réznego rodzaju zaktadach pracy
i instytucjach: moze przybiera¢ forme cateringu typu party service tj. organizacji
bankietéw, imprez dyplomatycznych, konferencji, sympozjéw, piknikéw, uroczy-
stosci biurowych (np. rocznica firmy), firmowych spotkan integracyjnych; roz-
wojowi tego typu ustug sprzyjajg przemiany zycia spotecznego i zawodowego

— catering socjalny, tj. odmiana cateringu instytucjonalnego, realizowanego jako
prowadzenie stotléwek, restauracji, bufetéw w miejscu nauki i pracy przez wyspe-
cjalizowane firmy; w ramach tego rodzaju cateringu wyréznié mozna réwniez
system kuponéw zywieniowych.

Pozostata dzialalno$é dodatkowa obejmuje:

— dziatalno$¢ kulturalng i rozrywkowg — organizowanie koncertéw, wystepow,
spotkari z artystami, pokazow, kabaretow itp.

— sprzedaz positkéw na wynos

wsip.pl
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— obstuge imprez w zaktadzie gastronomicznym, w tym zywienie zorganizowa-
nych grup, np. wycieczek

— organizowanie pokazéw kulinarnych, kiermaszy i targéw

— produkcje i sprzedaz wyrobéw garmazeryjnych dla odbiorcow instytucjonal-
nych, np. sieci sklepéw detalicznych.

ﬂ CWICZENIA

Cwiczenie 16.1
Wybierz jeden zaklad gastronomiczny, dziatajacy w twojej miejscowosci i okresl je-
g0 otoczenie.

Nazwa wybranego zaktadu gastronomicznego

Firmy konkurencyjne

Instytucje administracyjne

Banki, urzad skarbowy, instytucje ubezpieczeniowe

Lokalizacja zaktadu w miejscowosci

Mozliwosci komunikacji (drogi, parkingi)
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Lokal

Konki
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Dostawcy produktéw zywnosciowych

Cwiczenie 16.2
Wybierz pieé zakladow gastronomicznych, dziatajacych w twojej miejscowosci
i opisz ich dziatalnos¢ dodatkowsg.

Zaktady gastronomiczne Dziatalnosé dodatkowa

Cwiczenie 16.3
Zaprojektuj wiasng dziatalnos¢ gastronomiczng (na podstawie wiadomosci z roz-

dziatéw 15. 1 16.).
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Lokalizacja (adres, dzielnica, miasto)—h
Konkurenci (nazwy zaktadéw gastro- | 1.
nomicznych, rodzaj i opis oferty) 2;
3¢
4.
Dostawcy produktéw zywnosciowych ;

Nazwa wiasnego zakladu gastronomicznego

Rodzaj zaktadu gastronomicznego |
(restauracja, pub itp.) |

dla twojego zaktadu gastronomicznego

Bank, z ktérym bedzie wspblpracowaé
twoja firma

dodatkowej

Urzad skarbowy wlasciwy dla lokalizacji
twojej firmy

Rodzaj prowadzonej dziatalnosci (

“ ZAPAMIETAJ

nie tylko przepisy prawne, o ktérych dowiedziates sig w czesei I1, ale réwniez oto-
czenie przyszlego zaktadu gastronomicznego. Otoczenie blizsze zaktadu gastrono-
micznego obejmuje inne zaklady gastronomiczn
stawcow artykutéw zywnosciowych i inn
administracyjne, komunikacje i infrastrukture.

rozwéj ustug gastronomicznych, a wi
miczne, techniczne i miedzynarodowe

kidrg sktada si¢ dziatalno:

i $wiadczeniem uslug Zywieniowych oraz dzialalnos¢ dodatkowa. Dziatalnos¢ do-
datkowa obejmuje catering oraz pozostaty dziatalnosé dodatkowg (dziatalnos¢ kul-
turalng, rozrywkowa, sprzedaz positkéw na wynos,
pokaz6w kulinarnych, kiermaszy itp.).

www.wsip.pl

Planujgc wlasng dziatalnosé w dziedzinie gastronomii, musisz przeanalizowaé

e (otoczenie konkurencyijne), do-
yeh, klientéw, kontrahentéw i instytucje

Na otoczenie dalsze sktadajg sie czynniki, ktére beda sprzyjaé Iub hamowagé

¢c czynniki demograficzne, prawne, ekono-

Sukces zaktadu gastronomiczne

20 uzalezniony jest od zréznicowania oferty, na
S¢ podstawowa, zwigzana z produkejg gastronomiczng

obstuge imprez, organizowanie





