Opracowała: Alina Pawelec
Dane kontaktowe: tel. 508107535
e-mail: alapawelec@wp.pl


Podstawy rachunkowości gastronomicznej
klasa III B. sz. I stopnia
data realizacji: 12.05.2020

Temat: Zakłady gastronomiczne w obiektach handlowych.


Zadania do wykonania:
1. Przeczytaj tekst ze stron 95-96 (załącznik nr 3).
2. Na podstawie tekstu zrób notatkę do zeszytu.


Proszę przesłać wykonane zadania na maila. Niektóre z nich będą oceniane.
Powodzenia!
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uczeszczanych i cechuja sie wysokim natgzeniem klientéw przez caty dziei oraz
spetnianiem rygorystycznych wymagan sanitarnych. W placéwkach typu fast food
personel skupia si¢ na mozliwie najszybszym wykonywaniu swych czynnosci.
Jedzenie zamawia si¢ szybko, szybko otrzymuje i szybko ptaci. W przeciwieristwie
do tradycyjnych restauracji jadtospis jest bardzo ograniczony. Menu jest identyczne
we wszystkich placéwkach, dzigki czemu klienci majg pewnosé, ze wszedzie taki
sam positek ma analogiczng jakosc.

ED WIECEJ ...

Do najwigkszych korporacji prowadzacych zaktady fast food naleza: McDo-
nald’s, Burger King, KFC (Kentucky Fried Chicken), Pizza Hut oraz Taco Bell.
Najwigkszym zainteresowaniem w Polsce cieszg sie: McDonald’s, KFC oraz Pizza
Hut.

Zaklady typu fast food starajg si¢ dostosowaé swojg oferte do potrzeb konsu-
mentéw réznych krajow. Np. w Indiach dostgpne sg hamburgery z baraniny, w Izra-
elu istniejg restauracje koszerne, a w nicktérych krajach mozna zaméwic satatki lub
dania sniadaniowe. B

Pierwsze zaklady gastronomiczne w obiektach handlowych powstaly w Eu-
ropie Zachodniej pod koniec XIX wieku. Wiasciciele doméw handlowych, chcac
przyciagnaé klientéw, otwierali w nich restauracje. Po II wojnie swiatowej tego ro-
dzaju restauracje pojawity si¢ we wszystkich wigkszych centrach handlowych, a ich
oferta obejmowata tradycyjne potrawy. Obecnie filozofia gastronomii handlowej
ulegta zmianie wraz z dynamicznym rozwojem centréw handlowych oraz coraz po-
wszechniejszym zjawiskiem zywienia poza domem. W ofercie znajduja si¢ zaréw-
no potrawy przygotowane z produktéw wysoko przetworzonych, jak i ze §wiezych
produktéw, jak satata, warzywa. Jako forma obstugi stosowana jest samoobsluga.
Wsréd klientow przewazajq ludzie mtodzi, pracujacy zawodowo.

E' WIECE] ...

Najczesciej wystepujacymi formami zaktadéw w obiektach handlowych sa:

— centra grillowe, przygotowujace na miejscu dania z grilla

— minikawiarnie, minicukiernie

— minibary, punkty samoobstugowe oferujace szerokg game potraw

— zaklady przekgskowe, majgce w swojej ofercie potrawy zimne i cieple oraz na-
poje spozywane na stojaco. |

Gastronomia zwigzana z infrastrukturg transportu oferuje ustugi zywieniowe

dla podrézujacych. Ze wzgledu na lokalizacj¢ wyr6znié nalezy zaktady gastrono-
miczne przy autostradach, dworcach kolejowych, autobusowych, portach lotniczych
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oraz gastronomi¢ w $rodkach transportu (np. wagony restauracyjne). Najczgsciej
spotyka si¢: punkty gastronomiczne, bufety, minicukiernie i bary.

Pizzerie sg zaktadami gastronomicznymi z obstuga kelnerska lub samoobstuga,
oferujacymi jeden rodzaj potraw — pizzg. Asortymentem uzupelniajacym sg napo-
je gorace, zimne, napoje bezalkoholowe, salatki oraz inne dodatki do pizzy.

Puby klasyfikowane sg jako placowki o charakterze baréw alkoholowych,
w ktérych asortymentem podstawowym s3 napoje alkoholowe (whaczajac piwo).
Asortyment uzupetniajacy stanowig napoje bezalkoholowe, napoje gorace, przekg-
ski zimne, dania gorace. Uzupetnieniem atmosfery pubdw jest prowadzona dziatal-
no$é rozrywkowa, specyficzny wystr6j wnetrza oraz diugi czas otwarcia. Nazwa
pub przyjeta sig w jezyku polskim w Jatach 90. XX wieku, polskim odpowiednikiem
jest bar alkoholowy.

Restauracje, bary etniczne i folklorystyczne to zaklady gastronomiczne ofe-
rujgce potrawy kuchni narodowych i regionalnych. Warunkiem zaliczenia zaktadu
gastronomicznego do kategorii zakladu ctnicznego jest oferowanie potraw danej
kuchni, natomiast do kategorii zaktadu folklorystycznego — posiadanie w ofercie
potraw whasciwych dla danego regionu oraz wystr6j wnetrza i ubrania dla obstugi,
nawiazujace do tradycji regionu.

'% CWICZENIA

Cwiczenie 15.1
Dokonaj identyfikacji zaktadéw gastronomicznych dziatajacych w twojej miejsco-
wosci, uwzgledniajac rodzaj placéwki, zakres wyzywienia oraz dostgpnosc dla kon-

sumenta.
‘ \ Szczegdtowy
Nazwa Rodzaj zakladu Rodzaj zaktadu rodzaj zakladu:
‘ zakiadu wedlug dostgpnosci wedlug zakresu restauracja, bar,
gastronomicznego dla konsumenta wyzywienia bar szybkiej obstugi,

kawiarnia, pub itp.
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