Opracowała: Alina Pawelec
Dane kontaktowe: tel. 508107535
e-mail: alapawelec@wp.pl


Technika i bezpieczeństwo w gastronomii
klasa I B. sz. I stopnia
data realizacji: 5.05.2020

Temat: Maszyny gastronomiczne.


Zadania do wykonania:
1. Przeczytaj tekst ze stron 171-172
1. Wyjaśnij pojęcie: 
maszyna gastronomiczna - …………………………….
1. Wymień kilka znanych Ci maszyn gastronomicznych i zapisz do czego są wykorzystywane.


Proszę przesłać na maila wykonane zadanie. Na tej podstawie wystawię oceny. 
Powodzenia!
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Opracowała: Alina Pawelec
Dane kontaktowe: tel. 508107535
e-mail: alapawelec@wp.pl


Technika i bezpieczeństwo w gastronomii
klasa I B. sz. I stopnia
data realizacji: 7.05.2020

Temat: Zasady konserwacji maszyn.


Zadania do wykonania:
1. Przeczytaj tekst ze stron 176-177 (załącznik nr 3).
2. Napisz w punktach etapy konserwowania wybranej maszyny gastronomicznej.


Proszę przesłać na maila wykonane zadanie. Na tej podstawie wystawię oceny. 
Powodzenia!
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SPODZESPOLY W MASZYNACH

SASTRONOMICZNYCH 1.1

Maszyna gastronomiczna to urzadzenie z wirujacymi czesciami roboczy-
czyli ruchomymi elementami, ktére wykonujg okreslony rodzaj czynnosci,
mycie, obieranie, rozdrabnianie, mielenie, mieszanie, ciecie, miesienie. Ten

=D wyposazenia technicznego w gastronomii stanowig przede wszystkim urzg-

lia przeznaczone do obrobki wstepnej surowcow.

Kazdg takg maszyng mozna podzieli¢ na trzy zasadnicze podzespoly:
* napedowy,
* posredniczacy,

= roboczy.

Podzespdt napedowy skiada sie z elementow, kidre wprowadzajg urzadze-
v ruch. W wyposazeniu w gastronomii zastosowanie majg przede wszystkim
siiniki elektryczne jednofazowe lub tréjfazowe. Te pierwsze sa przystosowa-
e do urzadzeri 0 matej mocy i matej wydajnosci, wykorzystuje sie je gidwnie
mikserach, blenderach, krajalnicach, robotach kuchennych. Siniki tréjffazowe
apedzaja maszyny o duze] mocy i duzej wydajnosci, takie jak wilki (maszyny do
mielenia miesa), maszyny wieloczynnosciowe, miesiarki do ciast, pluczkoobieracz-
do warzyw.

Kuchnia gospodarstwa domowego rowniez wyposazona jest w urzadzeni
M.in. maszyny napedzane recznie, kidre wykorzystuje sie nawet czesciej niz te
slekiryczne, zwiaszcza przez osoby nieprzekonane do utatwien, jakie przynosi
postep techniczny.

Innym rodzajem napedu sa silniki spalinowe. Wykorzystuje sie je przede

wszystkim w takich urzaazewaw jak kosiarki, glebogryzarki, odsniezarki, pity do
drewna, ktdre uta 1 prace zwigzane z gospodarstwem, wykonywane wokot
domu czy w osrodzwe.

Podzespét posredniczacy skiada sie gidwnie z elementow przekazujacych
ruch obrotowy z sinika do czesci roboczych. Beda to wszelkiego rodzaju prze-
ktadnie, sprzegta oraz watki napedowe, posredniczace Iub robocze.

Podzespét roboczy jest zbudowany z elementdw, kidre maja kontakt
z zywnoscig, wykonuja okreslong prace. Ich przyktadem moze by¢ watek
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glimakowy w maszynie do mielenia migsa, ktory transportuje i miazdzy suro-
wiec, lub koricowki ubijajgce w typowym, domowym mikserze, a takze tarcze
rozdrabniajgce w szatkownicy do warzyw.

Kazda maszyna jest zamknieta w obudowie, pelnigcej nie mniej wazng
funkcje w procesie obrobki wstepne). Jej zadanie polega na utrzymaniu w od-
powiednim polozeniu elementéw roboczych oraz na zapewnieniu wzgleddw
bezpieczenstwa (pokrywy wirtjgoych elementow roboczych).

W innych urzgdzeniach gastronomicznych, nieprzeznaczonych do obrobki
wstepnej, rowniez wystepujg silniki elektryczne — np. w piecach konwekeyjnych
wprawiaja w ruch obrotowy wentylatory. W zmywarkach silniki stuzg do uru-
chamiania pomp i przenognikow, a w szafach chiodniczych — sprezarkowych
agregatow.

CZESCI MASZYN

Osie i waty

Ksztalt osi | waldw w zasadzie jest bardzo zblizony, ale majg rézne przeznaczenie.
Oba te elementy sa czgsciami maszyn O kolowym przekroju poprzecznym. Za-
daniem watkow jest przenoszenie momentu obrotowego z silnika na wiru-
jace czesci maszyny. Typowym przykiadem takiego dziatania jest podigczenie
elementu roboczego do robota kuchennego: walkiem jest wydtuzony metalowy
pret wpinany do urzgdzenia, a odpowiednio uksztattowana koricowka stanowi
cze$¢ obrotowa, kidra wykonuje pracg po uruchomieniu maszyny.

Osie, w przeciwienstwie do watéw, nie przenosza momentu obro-
towego. Dobrym przykiadem ich sastosowania sa wszelkiego rodzaju wozki,
gdzie dwa sasiadujgoe ze soba kola moga sie krecic¢ (podczas pchania wézka),
mimo ze sa osadzone na nieruchomej, utrzymuijacej je osi (metalowym precie),
ktdra jest elementem statycznym, niebiorgcym udzialu w przenoszeniu ruchu
obrotowego.

Przektadnie

Przektadnie to czesci maszyn, kidrych podstawowym zadaniem, oprocz prze
noszenia momentu obrotowego (ruchu obrotowego), jest zmiana predkosci ob-
rotowej elementéw roboczych. Przektadnie mozna podzielic na:
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11.3

uzytkowania. Konstrukcja mechanizmu uniemozliwia wydostanie sie rodka sma
rujgcego na zewnatrz, co jest istotne w przypadku urzgdzeri gastronomicznych.

tozyska sg znormalizowane, wykonane wedtug okreslonych zasad
zgodnie z Polskga Norma. Majg specjalne oznaczenia, kidre pozwalaja na do-
branie identycznego rodzaju do danego modelu urzadzenia.

KONSERWACJA CZESCI MASZYN

Cele i sposoby smarowania

Tarciem mozna nazwac zjawisko, jakie zachodzi pomiedzy dwisma wspolpra-
cujgcymi powierzchniami, w ktdrego wyniku powstaje sita oporu utrudniajgca ich
wspoldziatanie. Smarowanie cze$ci maszyn ma na celu przede wszystkim
zmniejszenie sity tarcia oraz konserwacje i chtodzenie wspétpracujacych
mechanizmow.

Obecnie dostepny jest szeroki wybdr érodkéw smarujgeych, wytwarzanych
na bazie mydel, pochodnych ropy naftowsj, silikonu, teflonu, dopasowanych do
rodzaju mechanizmu, silnika czy procesu technologicznego. Najprostszy podziat
srodkdw smarujgcych ze wzgledu na ich stan skupienia obejmuje smary state,
0 konsystencji jednolite] pasty, i smary ptynne, czyli oleje.

W gastronomii najczesciej stosowanymi srodkami smarujgoymi sa smary bad?
olgje przektadniowe, substancie przeznaczone do smarowania fozysk tocznych oraz
materialy smarownicze obojetne w kontakcie z zywnoscia, bezbarwne, o neutralnym
zapachu, uzywane w tych miejscach, gdzie niewielka ich ilo$¢ moglaby przedostad
sie do produkiu. Sg to $rodki o dobrych parametrach technicznych, dostepne
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