Opracowała: Alina Pawelec
Dane kontaktowe: tel. 508107535
e-mail: alapawelec@wp.pl


Technika i bezpieczeństwo w gastronomii
klasa I B. sz. I stopnia
data realizacji: 12.05.2020

Temat: Materiały niemetalowe w gastronomii – szkło.


Zadania do wykonania:
1. Przeczytaj tekst ze stron 163-164 (załącznik nr 3).
1. Napisz, jakie mogą być rodzaje szkła w gastronomii.
1. Do czego wykorzystuje się szkło w gastronomii?
1. W jaki sposób konserwujemy szkło?
1. Zapisz odpowiedzi na wszystkie pytania w zeszycie przedmiotowym.


Proszę przesłać na maila wykonane zadanie. Na tej podstawie wystawię oceny. 
Powodzenia!
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Opracowała: Alina Pawelec
Dane kontaktowe: tel. 508107535
e-mail: alapawelec@wp.pl


Technika i bezpieczeństwo w gastronomii
klasa I B. sz. I stopnia
data realizacji: 14.05.2020

Temat: Materiały niemetalowe w gastronomii – drewno.


Zadania do wykonania:
1. Przeczytaj tekst ze stron 160-161 (załącznik nr 4).
2. Napisz jakie mogą być rodzaje drewna w gastronomii.
3. Do czego wykorzystuje się drewno w gastronomii?
4. W jaki sposób konserwujemy drewno.
5. Odpowiedzi na wszystkie pytania zapisz w zeszycie przedmiotowym.


Proszę przesłać na maila wykonane zadanie. Na tej podstawie wystawię oceny. 
Powodzenia!
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Obecnie drewno jako materiat konstrukcyjny stosuje sie przede wszystkim
dJo produkeji watkéw do ciast, topatek, widelcéw Czy beczek. Nie powinno
sie uzywac desek i stolnic oraz pni, ktore wezesnigj stuzyly do przygotowania
migsa.

Drewno wykorzystuje sie giéwnie do celéw architektonicznych i w Wyposa-
Z8niu wnetrz oraz — w niewielkim stopniu — do produkgii niekidrych czedei drob-
f1ego sprzetu - np. uchwytéw nozy czy sprzetu dekoracyjnego.

Ceramika

Ceramika jest nieorganicznym, niemetalicznym
materiatem otrzymywanym w wyniku procesu ce-
ramicznego. Zaliczamy do niej: ceramike wiasciwg
— materialy z gliny, a takze szkio, emalie, materiaty
wiazgce (np. cement, 9ips), materialy $cierne, two-
rzywa szklanokrystaliczne i in.
Materialy ceramiczne wykazuja nastepujace
Bechy:
* 0odpornosé na Wysoka temperature,
* odpornosé na dziatanie wielu czynnikdw
chemicznych,
*  twardosg,
* Ze przewodnictwo pradu elekirycznego (wasgciwoscl dielektryczng),
*  dobre wiadciwosci mechaniczne,
*  mozna z nich otrzymad wyroby o pozadanych ksztattach,

Szamot (zrédio: zbiory wlasne)

Wadg ceramiki jest j
materialami.

g kruchosé i trudnogd taczenia ze sobg i innymi

Wyroby ceramiczne maja szerokie zastosowanie w wielu dziedzinach zycia,

=rodukuje sie z nich:

*  materialy do tworzenia naczyn domowego uzytku (porcelana, fajans, porce-
lit, kamionka);

* materialy budowlane (np. cegly, dachdwki, porcelang sanitarng, kamionke
kanalizacyjna, plytki $cienne | podtogowe);

* materialy ogniotrwale (np. wyroby Szamotowe);

*  materialy chemicznie odporne (np. kamionke kwasoodpoma);

*  materiaty Sciemne (np. karborundowe, wykorzystywane m.in. w obieraczkach
do ziemniakdw);

*  tworzywa konstrukeyjne i elektroizolacyjne.





image1.jpeg
iki

ceramike bardzo de
mnaleziong w Chinach
iekow Chifczycy roz=
‘celany. Zmiany i ude
w réznych okresach
jnych dynastii™,

104.3

foria szkia siega Mezopotamii. Podobno 5000 lat p.ne. to feniccy kupcy
zypadkowo wytopili szkio przy transporcie kamienia™,

Szklo ma szerokie zastosowanie w gastronomii jako materiat konstrukeyjny,
y do budowy urzgdzen), produkcji drobnego sprzetu, zastawy stolows,
takze jako materiat budowlany i dekoracyjny.

Ze wzgledu na swaje cechy i mozliwoscei technologiczne uzyskania réznych
wlasciwoscl szkio jest coraz czescie] wykorzystywane. W zaleznosci od me-
wytopu i — w ograniczonym stopniu — od skladu chemicznego szkio moze:
by¢ przezroczyste,

oy¢ nieprzezroczyste,

DyC odporne na wigkszos¢ czynnikéw chemicznych,

B 0yC odporne na wysokg temperature lub / | zmiane temperatury,

mie¢ zwigkszong odpornosé mechaniczng (szklo hartowane),

wykazywac zle przewodnictwo elekiryczne,
£ mieC odpowiednig barwe (dzieki dodatkom metali cigzkich).

Ponadto mozna uzyskac szklo, kidre — cho¢ przezroczyste — latem bedzie
E=ronifo pomieszezenia przed nagrzaniem, a zimg ograniczy wypromieniowanie
E=0la na zewnatrz.

Najpowazniejszg wadg szkia jest jego kruchosé, duzy cigzar wiasciwy,
= w niektorych przypadkach takze mata odpornosé na zmiany temperatury.

Najczesciej produkowane rodzaje szkia to:
i=  szkio hartowane (nie rozpryskuje sie przy sttuczeniu),

= szkio Klejone (zbudowane z kilku warstw szkia),
= szklo zbrojone (z metalowg siatkg wtopiona w swojg strukiure, stosowane
w budownictwie),
L * szklo jenajskie (odporme na dzialanie czynnikéw chemicznych | wysokiej

1 domowych uzytka

temperatury),
<ach, tacach grzew- *  szkio polikrystaliczne (odporne na uderzenia i gwattowne zmiany temperatury),
Ki ceramiczne, ktdra * szklo sodowe (najczesciej stosowane do wyrobdw codziennego uzytku),

= szkio kwarcowe (stosowane do wyrobu szkia laboratoryjnego i optycznego),
*  szkio krysztatowe (olowiowe — do produkeiji wyrobdw dekoracyjnych),
*  szkio nigprzezroczyste (marbit — w postaci piyt i plytek uzywanych do deko-
zy. Mozemy réwniez racji scian),
* szklo ceramiczne (tworzywo szklano-ceramiczne uzywane giéwnie jako
szkio kominkowe i w kuchenkach elektrycznych).

* Cyt. za: http://www.12u.pl
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Zastosowanie szkla
Ze wzgledu na swoje cechy, takie jak przezroczystosé, ktdra pozwala obser

wowac¢ przyrzadzane potrawy, odporno$é na temperature, kwasy, zasady, 7
przewodnictwo elektryczne, estetyczny wyglad, szkio ma wielorakie zastosowa-
nie. Wykorzystuje sig je:

w elementach obudowy piecow konwekcyjnych, piecow do pizzy, kuchr
mikrofalowych, witryn grzewczych i chiodniczych, szaf chiodniczych,
w elementach urzadzeri pomiarowych.

Ze szkla produkuje sie rowniez:

naczynia (w tym zaroodporne),

pojemniki,

akcesoria do sall konsumenckie] (np. zestawy do przypraw),
szklanki, kieliszki,

szklo dekoracyjne.

Konserwacja
Elementy szklane w urzgdzeniach nalezy czyscic za pomoca odpowiednich

Srodkéw do mycia szkfa, natomiast inne produkty myje sie woda z detergentam
ewentualnie uzywa sie zmywarek | wyparza.

Kamienie naturalne i syntetyczne

W zakiadzie gastronomicznym kamieri wykorzystuje sie jako material konstruk-
cyjny w maszynach i urzadzeniach oraz jako materiat budowlany. Najczesciel
uzywa sie kamieni naturalnych, takich jak:

marmur,
granit,
magmowe skaty wulkaniczne (zwane porfirem),
bazalt.

lepsze od wiasciwosci kamienia naturainego, niz-
szg ceng | mniejszg mase podobne zastosowanie
majg rowniez kamienie syntetyczne. Sa to mate-
rialy wykonane z mielonego kamienia naturalnego
(marmuru, granitu), z dodatkiem pigmentdw, klejo-

1 Ze wzgledu na zblizone cechy, czesto nawet

Lawa wulkaniczna (zrodlo: zbiory wlasne) ~ N€ Zywicg poliestrowa. Sa to konglomeraty:

WYPOSAZENIE | ZASADY BEZPIECZENSTWA W GASTRONOMI| ~ PODI
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Cyna

Stosuje sie jg do tzw. pobielania innych metali. Pobielane materiaty wyko-
rzystuje sie do wyrobu puszek, pokrywania pojemnikéw siuzacych do przecho-
wywania | transportu produkidw spozywczych. Cyna jest réwniez skiadnikiem
stopdw (np. brazdw — miedz z cyna).

Wyroby, do ktérych produkcji uzylo cyny, akceptuje sig ze wzgleddw zdro-
wotnych. Sg one odpome na korozje, zwigzki nieorganiczne i wode.

Metale szlachetne

Metale szlachetne - zloto, srebro i platyna — sg metalami charakteryzujgcymi
sie duzg odpomoscig na korozje, wysoka temperature oraz dzialanie kwaséw
i zasad. W czystej postaci rzadko sie je wykorzystuje, natomiast powleka Sie nimi
metale mniej szlachetne, aby zabezpieczy¢ je przed korozjg. Stosuje sie je do
wyrobu naczyri, sztuccéw lub elementéw dekoracyinych, a takze do zdobienia
porcelany i szkla. W postaci stopéw sq wykorzystywane réwniez w elektronice
i elektrotechnice.

CHARAKTERYSTYKA MATERIALOW
NIEMETALOWYCH
STOSOWANYCH W GASTRONOMII

Drewno

Drewno, czyli surowiec otrzymywany ze écistych drzew, ma wiele cech dobrego
materiatu konstrukeyjnego. Moze wystepowac w postaci naturainej lub sklejek,
piyt pildniowych czy widrowych. Drewno jest lekkie, fatwe w obrdbce (drewno
migkkie), trwale, wytrzymate, jest takze dobrym izolatorem termicznym i elek-
trycznym (w stanie suchym), jest odporne na wiele czynnikéw chemicznych
i ekologiczne. Jednak mimo tych pozytywnych cech i wygody w uzyciu drewno
jako material konstrukeyjny stuzacy do wytwarzania produktdw, kidre majg kon-
takt z zywnoscig, wyparly inne materialy z powodu coraz ostrzejszych zasad
higieny i wprowadzenia HACCP. Drewno, dawniej majgce szerokie zastosowanie
w gastronomii, dzié jest rzadko wykorzystywane. Zdecydowaly o tym wady zwia-
zane z jego biologicznym pochodzeniem. Jesli nie zostanie specjalnie zabez-
pieczone, bardzo fatwo traci w trakcie eksploatacji wartose uzytkowa na skutek
odaziatywania wody, owaddw czy grzybdw. Ponadto jest materiatem silnie higro-
skopijnym (silnie pochiania wodeg), co pod wplywem ogrzewania powoduje jego
pekniecia i butwienie. Jest rdwniez trudne do utrzymania w czystosci.

NYPOSAZENIE | ZASADY BEZ

ECZENSTWA W GASTRONOMI ~ PODRECZNIK
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