Przysposobienie  do pracy klasa IIIB SSPdP 06-04-2020r.
2 godz lekcyjne 

Opracowała Edyta Borkowska 

edyta.borkowska13@wp.pl
tel.661120765
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Temat: Wielkanocny wianek 

Przygotuj :

· Tekturę

· Klej

· Nożyczki

· Kolorową włóczkę
·  Gałązki

· Bibułę

· Talerzyki do odrysowania koła

Wykonanie
Odrysujna tekturze koło i wytnij je  nożyczkami. O wielości koła sam decydujesz, możesz je np. odrysować od talerza.
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Na wyciętekoło połóż mniejszy talerzyk,odrysuj i wytnij 


Masz już teraz bazę do wianka


Opleć swoją bazę kolorową włóczką lub paskami bibuły. 

Możesz przykleić na wianek gałązki, papierowe kwiatki , ptaszki. 
Na następnej karcie masz wzory do odbicia. 
Wzór motyla



Wzory ptaków


Wzór kwiatka 



Wzór tulipana


A o to jak inni wykonali wiosenne wianki




Przysposobienie do pracy klasa IIIB SSPdP 07-04-2020R.

1 godz lekcyjna 

Opracowała Edyta Borkowska 

edyta.borkowska13@wp.pl
tel.661120765

Temat :Składamy ubrania 
Zadanie na dziś 

Proszę poukładać ubrania w swojej szafce



Przysposobienie do pracy klasa III B  SSPdP 08-04-2020r.

3 godz lekcyjne

Opracowała Edyta Borkowska 

edyta.borkowska13@wp.pl
tel.661120765

Temat Czekoladowy blok 
Przygotuj :

·  masło 200 g

· ½ szklanki wody

·  6 łyżek kakao

· 500 g mleka w proszku

· bakalie – rodzynki, żurawina

· 4 paczki herbatników

· 1 szklanka cukru pudru

Krok 1

Do rondelka wlej wodę, włóż Kasię, wsyp kakao i cukier. Całość mieszaj na małym ogniu aż wszystkie składniki się dokładnie połączą.
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Krok 2

Cztery paczki herbatników pokrusz w dłoniach, a następnie potłucz tłuczkiem. 
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Krok 3

Masę kakaową przełóż do miski, a następnie ciągle mieszając mikserem wsypuj pomału mleko w proszku.
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Krok 4

Do powstałej masy wsyp pokruszone herbatniki i dokładnie wymieszaj łyżką. Powstała masa musi być bardzo gęsta.

Krok 5

Bakalie wsyp do masy i ponownie zamieszaj. Formę keksową o długości ok. 30 cm. wyłóż papierem do pieczenia.

Krok 6

Przełóż powstałą masę do formy i wstaw do lodówki na kilka godzin
Możesz udekorować swój blok rozpuszczona czekoladą rodzynkami i pokruszonymi herbatnikami 
