Opracowała: Alina Pawelec
Dane kontaktowe: tel. 508107535
e-mail: alapawelec@wp.pl


Podstawy rachunkowości gastronomicznej
klasa III B. sz. I stopnia
data realizacji: 21.04.2020

Temat: Działalność gastronomiczna – zakłady w sieci zamkniętej.


Zadania do wykonania:
1. Przeczytaj tekst ze stron 90-91 (załącznik nr 2).
2. Narysuj w zeszycie wykres z załącznika nr 2 – klasyfikacja zakładów w sieci zamkniętej.

Proszę przesłać wykonane zadania na maila. Niektóre z nich będą oceniane.
Powodzenia!



























Załącznik nr 2, strona 1:
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Tabela 15.1. Klasyfikacja zakladéw gastronomicznych

Kryterium podzialu

Opis

Dostepnos¢ dla konsumenta
(patrz: Stowniczek)

Zaklady Zywienia zamknigtego — $wiadcza ushugi dla okreslonej
grupy os6b, np. uczni6w, pacjentéw, w sanatoriach, szpitalach.
Zaklady Zywienia otwartego — Swiadcza ushugi na rzecz wszyst-
kich konsument6éw. Oferuja szeroki zakres ustug podstawowych
iuzupelniajacych. W ramach dzialalnosci dodatkowej oferowane sa:
obstuga imprez organizowanych przez osoby fizyczne i prawne,
sprzedaz na wynos wyrob6w garmazeryjnych, sprzedaz abona-
mentowa, obstuga konferencji i seminariéw, wynajem sal bankie-
towych i konferencyjnych, dozywianie pracownikéw itp.

Zakres wyzywienia

Zaklady gastronomiczne oferujace pelny zakres wyzywienia
— restauracje, bary szybkiej obstugi, bary mleczne, bary prze-
kaskowe, jadlodajnie, bistra;

Zaklady gastronomiczne o niepelnym zakresie wyzywienia
— kawiarnie, herbaciarnie, cukiernie, winiarnie, piwiarnie,
cocktail bary, punkty gastronomiczne.

wych
— domach wczasowych

Catodzienne wyzywienie

Szpitale, sanatoria

Domy wczasowe

Placéwki opieki spotecznej
Zaktady karne

Jednostki wojskowe

TAKEADY W SIECI ZAMKNIETE)

Zaklady gastronomiczne dzialajace w sieci zamknigtej organizowane s3 przy
instytucjach grupujgcych wigksza liczbe oséb. Oferujg zywienie catodzienne lub
czgsciowe bez naliczania marzy gastronomicznej (rys. 15.1). Sprzedaja potrawy po
kosztach surowca (tzw. wsad do kotla). Najczgsciej zaklady dziatajace w sieci za-
mknigtej sg prowadzone w formie stotéwek i bufetéw.

ZAKEADY
W SIECI ZAMKNIETEJ

Czesciowe wyzywienie

Szkoty, przedszkola,
ztobki, uczelnie
Zaktady pracy
Instytucje charytatywne

Rys. 15.1. Klasyfikacja zakladéw w sieci zamknietej
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— placowkach opieki spolecznej — domach opieki spotecznej, placéwkach pro-
wadzgcych pomoc catodobowg dla 0séb najbiedniejszych

— zaktadach karnych

— jednostkach wojskowych.

Czgsciowe wyzywicnie oferowane jest w szkolach, przedszkolach, zlobkach,
uczelniach, zakladach pracy, a takze instytucjach charytatywnych, Swiadczgcych
pomoc okresowg w formie dozywiania.

Ze wzgledu na odplatnosé wyr6zni¢ mozna placoéwki Zywienia zamknigtego,
oferujace positki w petnej odplatnosci (osoba korzystajaca ze stotéwki lub bufetu
ponosi petng odplatnosé), czesciowej odplatnosci (czgsé kosztéw pokrywa zaktad
pracy, samorzad terytorialny, instytucje charytatywne) oraz w ramach wyzywienia
bezplatnego (calosé kosztéw ponosi zakiad pracy, jednostka samorzadu terytorial-
nego, budzet paristwa lub instytucje charytatywne).

Dziatalnos¢ podstawowa w placéwkach sieci zamknietej obejmuje produkcje
positkéw abonamentowych w postaci:

— positkow wedtug zywienia podstawowego (obejmujacych jeden, dwa lub trzy
zestawy do wyboru), oferowanych dzieciom i mlodziezy w szkotach, studen-
tom, pracownikom zaktadéw pracy, osobom niewymagajacym zywienia diete-
tycznego w szpitalach, sanatoriach, domach wezasowych, domach pomocy
spolecznej, internatach

— positkéw dietetycznych dla 0s6b cierpigcych na rézne schorzenia, np. pacjen-
tow w szpitalach, sanatoriach, dzieci w przedszkolach, ztobkach, 0séb prze-
bywajacych w domach pomocy spolecznej, domach wezasowych, internatach

— zywienia specjalnego okreslonych grup zawodowych, np. Zolnierzy, realizo-
wane w formie wyzywienia calodziennego lub czgsciowego

— positkéw regenerujacych wydawanych w zaktadach pracy w ramach Zywienia
czgsciowego.

Dzialalnos¢ uzupetniajaca prowadzona przez stoléwki obejmuje produkcje
i sprzedaz wyrob6w garmazeryjnych, wyrobéw ciastkarskich i cukierniczych, napo-
jow zimnych i gorgcych oraz towaréw handlowych.

LAKEADY W SIECI OTWARTE|

Wsréd zaktadéw gastronomicznych oferujacych petny zakres wyzywienia
W sieci otwartej wyrézniamy restauracje, bary szybkiej obstugi, bary mleczne, bary
przekaskowe, jadlodajnie, bistra (tab. 15.2).

Zaklady gastronomiczne oferujace niepelny zakres wyzywienia w sieci otwar-
tej to: kawiarnie, herbaciarnie, cukiernie, winiarnie, piwiarnie, cocktail bary, punkty
gastronomiczne (tab. 15.3).

Do punktéw gastronomicznych zaliczane sg placéwki o waskim asortymencie
1 zakresie dziatalnosci. Placéwki te korzystajg z ustug zaktadéw gastronomicznych
i przemyshu spozywczego. Produkcja wyrobéw gastronomicznych sprowadza si¢ do
ich wykariczania, podgrzewania, dekoracji i porcjowania. Surowcami w punktach
gastronomicznych sg giéwnie péiprodukty. Oprécz wyrobow gastronomicznych
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