Opracowała: Alina Pawelec
Dane kontaktowe: tel. 508107535
e-mail: alapawelec@wp.pl


Technika i bezpieczeństwo w gastronomii
klasa I B. sz. I stopnia
data realizacji: 27.04.2020

Temat: Bezpieczeństwo żywności.


Zadania do wykonania:
1. Przeczytaj tekst ze stron 113-114 (załącznik nr 2).
1. Wyjaśnij pojęcia (definicje zapisz do zeszytu): 
Dobra Praktyka Higieniczna - ……………………….
Dobra Praktyka Produkcyjna - ………………………
Dobra Praktyka Cateringowa - ……………………….

Proszę przesłać na maila wykonane zadanie. Na tej podstawie wystawię oceny. 
Powodzenia!
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Opracowała: Alina Pawelec
Dane kontaktowe: tel. 508107535
e-mail: alapawelec@wp.pl


Technika i bezpieczeństwo w gastronomii
klasa I B. sz. I stopnia
data realizacji: 30.04.2020

Temat: System HACCP w gastronomii.


Zadania do wykonania:
1. Przeczytaj tekst ze stron 115-117 (załącznik nr 3).
2. Zapisz w zeszycie notatkę z przeczytanego tekstu (5 zdań).

Proszę przesłać na maila wykonane zadanie. Na tej podstawie wystawię oceny. 
Powodzenia!
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Zanim zaczniesz jakgkolwiek prace, upewnij sie, ze posiadasz wymagane
procedury i instrukcie.

Zawsze postepuj doktadnie wediug instrukci, nie stosuj skrétéw lub uspraw-
nien. Jesli czego$ nie wiesz lub nie rozumiesz — pytaj przelozonych lub
siegnij do odpowiedniej dokumentacii.

Przed rozpoczeciem pracy upewni sig, 7e masz do czynienia z wiagciwym
surowcem lub pdtproduktem.

Upewni sig, ze stan techniczny urzadzen i sprzetu jest prawidiowy oraz ze
33 one czyste.

Pracuj tak, aby maksymalnie ograniczy¢ ryzyko zanieczyszczenia produktu,
pomieszczen, sprzetu, urzadzen.

Badz uwazny, przeciwdziataj bledom i pomytkom.

Wszelkie nieprawidiowosci i odchylenia od zatozonych parametrdw procesu
produkcji zgtaszaj kierownictwu.

Dbaj o higiene osobistg, utrzymuj swoje stanowisko w czystodcl | porzadku.

Dokiadnie zapisuj wszystkie parametry procesu.

Przejmij na siebie odpowiedzialnosc¢ za to, co robisz™,

Wdrozenie systemu HACCP w kazdym zakfadzie gastronomicznym

ma na celu zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci. System wprowadza
sie wedtug etapdw pokazanych na rysunku.

Etapy wdrazania systemu HACCP (zrédio: opracowanie wlasne)

" Higiena produkeji Zywnosci, praca zbiorowa pod red. D. Kotozyn-Krajewskigj, Wydawnictwo SGGW, Warszawa 2003, s. 44.
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Kolejne etapy wc
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w tych procesach, w celu wyprodukowania potraw o wiasciwej jakosai zdro-
wotnej, calkowicie bezpiecznej dla zdrowia konsumenta’™,

* System Analizy Zagrozeri i Krytycznych Punktéw Kontroli (ang. Hazard
Analysis and Critical Control Points, zwany systemem HACCP) — Lposte-
powanie majace na celu zapewnienie bezpieczeristwa zywnosci przez
identyfikacje i oszacowanie skali zagrozer z punktu widzenia wymagarn
zdrowotnych zywnosci oraz ryzyka wystgpienia zagrozen podczas przebie-
gu wszystkich etapdw produkci i obrotu Zywnogcig; system ten ma réwniez
na celu okreslenie metod eliminaci lub ograniczania zagrozer: oraz ustalenie
dziatart korygujgcych™,

° norma z rodziny ISO — PN EN 1SO 22000:2006 o nazwie System zarza-
dzania bezpieczeristwem zywnosci - Wymagania dla organizacji w ca-
tym taricuchu zywnosciowym (ang. Food Safsty Management Systems
— Requirements for organizations throughout the food chain, czyt. fud sejfti
menadzment systems — rikuajrments for organizejszyns fru de fud czejn).
Jest to dokument zawierajacy wymagania dotyczace wdrazania, funkcjono-
wania i doskonalenia systemu zarzadzania ukierunkowanego na dostarcza-
nie do klienta bezpiecznej zywnosci**,

° Zarzadzanie przez jako$¢ (ang. Total Quality Managemen, czyt. total kialiti
menadzment — TQM ), okredlane inaczej jako kompleksowe zarzadzanie
przez jakosc — podejécie do zarzadzania przedsighiorstwem, w kidrym calg
Oziatalnos¢ prowadzi sie z nastawieniem na uzyskanie jak najlepszej jakosci.
W takiej organizacii za jako$¢ odpowiadajg WSZYSCY pracownicy.

Wspélzaleznosé miedzy systemami jakosci
Zrodio: H. Turlejska, Zasady GHP / GMP oraz system HACCP jako narzedzia zapewnienia bezpieczenstwa zdrowotnego
Zywnosci. Poradnik dla przesighiorcy, Fundacja Programéw Pomocy dla Rolnictwa, Warszawa 2003,

* Cyt. za: http: //www.gastrona.pl/.
" Ustawa z dnia 25 siempnia 2006 roku o bezpieczeristwie Zywnosci i Zywienia (Dz.U. z 2006 1., nr 171, poz. 1225 z pézn. zm.).
*** Na podstawie www.gastrona.pl.
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