Opracowała: Alina Pawelec

Dane kontaktowe: tel. 508107535

e-mail: alapawelec@wp.pl
Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem
klasa I B. sz. I stopnia
data realizacji: 30.03.2020

Temat: Ogólna charakterystyka owoców.

Zadania do wykonania:

1. Przeczytaj tekst z podręcznika (załącznik nr 1).
2. Narysuj w zeszycie i pokoloruj 10 wybranych owoców. Podpisz je.
Po powrocie do szkoły wykonanie zadań zostanie sprawdzone przez nauczyciela.

Powodzenia!
Załącznik nr 1, strona 1.
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Załącznik nr 1, strona 2.
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Opracowała: Alina Pawelec

Dane kontaktowe: tel. 508107535

e-mail: alapawelec@wp.pl
Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem
klasa I B. sz. I stopnia

data realizacji: 3.04.2020

Temat: Wartość odżywcza owoców.

Zadania do wykonania:

1. Przeczytaj tekst (załącznik nr 2) i odpowiedz pisemnie na pytanie: jakie składniki odżywcze zawierają owoce.
2. Wykonaj sałatkę owocową dla siebie i rodziny z posiadanych w domu owoców. Uwzględnij przy wykonaniu etapy obróbki wstępnej.
Po powrocie do szkoły wykonanie zadań zostanie sprawdzone przez nauczyciela.

Powodzenia!

Załącznik nr 2, strona 1.
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Opracowała: Alina Pawelec

Dane kontaktowe: tel. 508107535

e-mail: alapawelec@wp.pl
Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem
klasa I B. sz. I stopnia

data realizacji: 6.04.2020

Temat: Tradycje Świąt Wielkanocnych – potrawy wielkanocne.

Zadania do wykonania:

1. Porozmawiaj z rodzicami o tradycjach wielkanocnych kultywowanych w Twojej rodzinie. 
2. Wspólnie wybierzcie menu na stół wielkanocny.
3. Wpisz do zeszytu przedmiotowego przepis na ciasto wielkanocne oraz przepis na dowolną potrawę wielkanocną.
Po powrocie do szkoły wykonanie zadań zostanie sprawdzone przez nauczyciela.

Powodzenia!

