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PRZYSPOSOBIENIE DO PRACY- SZTUKA UŻYTKOWA
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TEMAT:Baranek wielkanocny z włóczki 
[image: image5.jpg]



Czas wykonania: 2 godziny.

Będą potrzebne następujące rzeczy:

· włóczka w kolorze białym , szarym lub brązowym

· nożyczki

· karton na głowę  i nogi

· tektura na kółko do owinięcia włóczką

· wata do dekoracji oraz kawałek wstążki lub sznurka
Sposób wykonania:

1. Wycinamy koło o dowolnej średnicy i wycinamy w nim mniejsze koło.

2. Następnie wybranym kolorem włóczki owijamy dokładnie nasze koło.Im więcej włóczki tym baranek będzie grubszy, a może masz włóczkę o puszystej lub innej ,ciekawej fakturze.

3. Rysujemy głowę  i nogi baranka na tekturce lub kartce z bloku technicznego.Na głowie doklejamy z waty grzywkę i doklejamy oczy( mogą to być również oczka ruchome)

4. Wszystkie elementy łączymy w całość .Wielkanocna  dekoracja gotowa do zawieszenia na zieloną gałązkę.        

                                                          Powodzenia.
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Temat: Jajka faszerowane
A O TO KILKA PROPOZYCJI NA FASZEROWANE JAJKA 

JAJKA  FASZEROWANE    SZYNKĄ 

Składniki

· jajka – 6 szt.
· serek śmietankowy 
· rzeżucha  lub dowolne kiełki 

· szynka  konserwowa– 50 g

· sól

· pieprz

Krok 1: Gotujemy jajka

Jajka gotujemy na twardo we wrzącej wodzie przez 10 minut. Odcedzamy, przelewamy zimną wodą, studzimy i obieramy.

Krok 2: Przygotowujemy nadzienie

Jajka kroimy wzdłuż na pół i ostrożnie wyjmujemy z nich żółtka. Żółtka drobno rozgniatamy widelcem i mieszamy z serkiem śmietankowymCzęść rzeżuchy dodajemy do masy, doprawiamy solą i pieprzem. Dodajemy drobno pokrojoną szynkę i mieszamy, masę dzielimy na 12 porcji.

Krok 3: Faszerujemy jajka

Farsz umieszczamy w połówkach jajek. Dekorujemy pozostałą rzeżuchą.

JAJKA FASZEROWANE TUŃCZYKIEM 
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Składniki 

· 4 jajka 
· 1 łyżka majonezu 

· 1 łyżeczka tartego chrzanu

·  puszka tuńczyka

· 1 łyżka posiekanej natki pietruszki

· 4 rzodkiewki 
Przygotowanie:
Krok 1 Gotujemy jajka 

Ugotowane na twardo jajka obierz i przekrój na połówki. 
Krok 2 Przygotowanie farszu
Rozdrobnij tuńczyka. 

Wyjmij ostrożnie żółtka rozgnieć widelcem i połącz je  z majonezem, tuńczykiem i chrzanem. Dodaj posiekaną natkę pietruszki. 
Krok 3 Nadziewanie 
Połówki białek wypełnij masą, nadając kształt całych jajek. Jajka ułóż na półmisku i ozdób rzodkiewkami. Dodatkowo do dekoracji możesz wykorzystać drobne listki natki. 

Przysposobienie do pracy klasa II i IIIA SSPdP08-04-2020r
Opracowała  Edyta Borkowska

edyta.borkowska13@wp.pl
1 godz lekcyjna

Temat Pisanki wielkanocne 

 Zadanie 1. Wysłuchajcie wiersza . Spójrz na karę nr 1 , w koszyku są jajka a nie pisanki. Czy już wiesz co musisz  zrobić? Pokoloruj jajka w ciekawe wzory aby stały się wielkanocnymi pisankami. 

Malujemy jajka,
a każde z nich to niespodzianka.

W złociste słoneczka,
w gwiazdeczki na niebie,
zrobię pisaneczkę –
mamusiu dla ciebie.

A dla mego taty –
wymaluję kurka,
będzie miał tęczowo
malowane piórka.

Dla babci i dziadka
też piękne pisanki,
oplecione w koło
w kolorowe wianki.

Pisanka dla brata
cała w żółte plamy.
To stado kurczątek
obok swojej mamy.

Gdy wszystkie pisanki
już będą zrobione,
w wiklinowy koszyk
ułożę święcone

Karta nr 1. 
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