Opracowała: Alina Pawelec
Dane kontaktowe: tel. 508107535
e-mail: alapawelec@wp.pl


Podstawy rachunkowości gastronomicznej
klasa III B. sz. I stopnia
data realizacji: 28.04.2020

Temat: Działalność gastronomiczna – zakłady w sieci otwartej.


Zadania do wykonania:
1. Przeczytaj tekst ze stron 91 (załącznik nr 2).
2. Przerysuj do zeszytu tabelkę ze stron 92-93 (załącznik nr 3). Podpisz ją.

Proszę przesłać wykonane zadania na maila. Niektóre z nich będą oceniane.
Powodzenia!




























Załącznik nr 2, strona 1:
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Załącznik nr 3, strona 2:
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— placowkach opieki spotecznej — domach opieki spolecznej, placéwkach pro-
wadzacych pomoc catodobowg dla 0séb najbiedniejszych

— zaktadach karnych

— jednostkach wojskowych.

Czgséciowe wyzywienie oferowane jest w szkotach, przedszkolach, ztobkach,
uczelniach, zakladach pracy, a takze instytucjach charytatywnych, Swiadczacych
pomoc okresowy w formie dozywiania.

Ze wzgledu na odplatnosé wyrézni¢ mozna placéwki zywienia zamknigtego,
oferujace positki w pelnej odpatnosci (osoba korzystajaca ze stotéwki lub bufetu
ponosi petng odptatnosc), czesciowej odptatnosci (czg$¢ kosztoéw pokrywa zaklad
pracy, samorzad terytorialny, instytucje charytatywne) oraz w ramach wyzZywienia
bezplatnego (catos¢ kosztéw ponosi zaktad pracy, jednostka samorzadu terytorial-
nego, budzet paristwa lub instytucje charytatywne).

Dziatalnos¢ podstawowa w placéwkach sieci zamknigtej obejmuje produkcje
positkéw abonamentowych w postaci:

— positkéw wedtug zywienia podstawowego (obejmujacych jeden, dwa lub trzy
zestawy do wyboru), oferowanych dzieciom i miodziezy w szkolach, studen-
tom, pracownikom zakltadéw pracy, osobom niewymagajgcym zywienia diete-
tycznego w szpitalach, sanatoriach, domach wezasowych, domach pomocy
spofecznej, internatach

— positkéw dietetycznych dla os6b cierpigcych na rézne schorzenia, np. pacjen-
tow w szpitalach, sanatoriach, dzieci w przedszkolach, zlobkach, oséb prze-
bywajacych w domach pomocy spolecznej, domach wezasowych, internatach

— zywienia specjalnego okreslonych grup zawodowych, np. zolierzy, realizo-
wane w formie wyzywienia catodziennego lub czgsciowego

— positkéw regenerujacych wydawanych w zakladach pracy w ramach zywienia
czgsciowego.

Dziatalnos¢ uzupelniajaca prowadzona przez stotéwki obejmuje produkcje
i sprzedaz wyrobéw garmazeryjnych, wyrob6w ciastkarskich i cukierniczych, napo-
Jj6w zimnych i gorgcych oraz towaréw handlowych.

IAKEADY W SIECI OTWARTE|

Wsréd zakladéw gastronomicznych oferujacych pelny zakres wyzywienia
w sieci otwartej wyrézniamy restauracje, bary szybkiej obstugi, bary mleczne, bary
przekgskowe, jadlodajnie, bistra (tab. 15.2).

Zaklady gastronomiczne oferujace niepetny zakres wyzywienia w sieci otwar-
tej to: kawiarnie, herbaciarnie, cukiernie, winiarnie, piwiarnie, cocktail bary, punkty
gastronomiczne (tab. 15.3).

Do punktéw gastronomicznych zaliczane sg placéwki o waskim asortymencie
i zakresie dziatalnosci. Placéwki te korzystaja z ustug zaktadéw gastronomicznych
iprzemystu spozywczego. Produkcja wyrob6w gastronomicznych sprowadza si¢ do
ich wykariczania, podgrzewania, dekoracji i porcjowania. Surowcami w punktach
gastronomicznych s3 giéwnie péiprodukty. Oprécz wyrobéw gastronomicznych
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Tabela 15.2. Charakterystyka zakladéw gastronomicznych w sieci otwartej, oferujacych

pelny zakres wyzywienia

Rodzaj zakladu

Charakterystyka

Restauracje

— zaklady gastronomiczne z obstuga kelnerska o bardzo szerokim asor-
tymencie potraw, napojéw alkoholowych i bezalkoholowych

— catodzienny charakter wyzywienia

— potrawy przygotowywane na indywidualne zaméwienie klientow

— ustugi dodatkowe: zywienie uczestnik6w wycieczek, konferencji,
zjazd6w, sprzedaz abonamentowa, organizowanie przyjec i bankietéw,
imprez okoliczno$ciowych poza restauracja, sprzedaz wyrobéw kuli-
narnych do spozycia poza zakiadem oraz prowadzenie dziatalnosci
rozrywkowej

— samoobstugowe zaktady gastronomiczne, ktérych dziatalnos¢ Zywie-
niowa jest zblizona do restauracji

— podstawowy asortyment: popularne i stosunkowo tanie potrawy

— uslugi dodatkowe: sprzedaz wyrob6w kulinarnych na wynos, obstuga
wycieczek itp.

Bary szybkiej obstugi

— samoobstugowe zaktady Zywienia zbiorowego o charakterze popular-
nym i duzym natezeniu wydawania dar

— podstawowy asortyment: potrawy popularne, tanie, wchodzace
w sklad positkéw glownych oraz zimne przekaski i desery

I
I
|

Bary mleczne

— odmiana baréw szybkiej obstugi

— asortyment: potrawy mleczno-nabiatowe, jarskie, bezmigsne

— dziatalno$¢ dodatkowa: zywienie wycieczek, obstuga imprez, sprzedaz
positkéw na wynos i w formie abonamentowej

| B%lry przekaskowe
(w tym kanapkowe)

— niewielkie zaktady samoobslugowe, swiadczace ustugi zywieniowe
o charakterze uzupetniajagcym

— asortyment podstawowy: przekaski zimne, zwiaszcza szeroki wybdr
kanapek oraz przekaski gorgce

— asortyment uzupelniajgcy: napoje gorace, napoje bezalkoholowe,
wyroby ciastkarskie i cukiernicze

— male zaklady gastronomiczne z obstuga kelnerska, Swiadczace ustugi
zywieniowe w ograniczonym zakresie

— asortyment podstawowy: przekaski zimne i gorgce, przygotowywane
réwniez w obecnosci konsumentéw

— asortyment uzupetniajgcy: napoje gorace, napoje bezalkoholowe,
desery, wyroby ciastkarskie, napoje alkoholowe

Jadiodajnie

— placéwki zywienia zbiorowego z obstugg kelnerska lub bez

— asortyment podstawowy: potrawy wchodzace w sktad positkéw
catodziennych

— asortyment uzupelniajacy: napoje gorgce, napoje bezalkoholowe,
towary handlowe

— ustugi dodatkowe: sprzedaz positkéw abonamentowych, positkéw na
wynos oraz obstuga imprez
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Tabela 15.3. Charakterystyka zakladéw gastronomicznych w sieci otwartej oferujgcych
niepelny zakres wyzywienia

Rodzaj zakladu Charakterystyka

Kawiarnie
(herbaciarnie)

— zaklady gastronomiczne z obshuga kelnerska

— oferta: szeroki asortyment napojéw goracych, zimnych, wyrobow
cukiemiczych, ciastkarskich, potraw z przeznaczeniem na podwieczorki,
deser6w, a takze alkohol i inne towary handlowe

— dziatalnos¢ dodatkowa: obstuga imprez okolicznosciowych, sprzedaz
na wynos, prowadzenie dziatalnosci rozrywkowej

IS

i

Winiarnie
(miodosytnie)

— zaklady gastronomiczne z obstugg kelnerska

— asortyment podstawowy: napoje alkoholowe (wina, miody pitne),
napoje zimne i gorace przygotowywane na bazie wina (miod6éw)

— asortyment uzupetniajacy: przekaski zimne i gorace, desery, towary
handlowe

— ustugi dodatkowe: dziatalnosé rozrywkowa, sprzedaz na wynos,
organizacja i obstuga imprez okolicznosciowych

-

Piwiarnie — zaklady gastronomiczne z obslugg kelnerskg

— asortyment podstawowy: r6zne gatunki piwa, napoje zimne i gorgee
przygotowywane na bazie piwa

— asortyment uzupelniajacy: napoje gorace (kawa, herbata) oraz towary
handlowe z wylaczeniem innych napojow alkoholowych

— ushugi dodatkowe: dzialalno$¢ rozrywkowa

I

| Cukiernie — zaklady gastronomiczne z obstugg kelnerskg lub bez o specjalnym
f asortymencie, obejmujacym wyroby ciastkarskie, cukiernicze, desery,
[ napoje gorgce, napoje bezalkoholowe
— asortyment uzupetniajacy: potrawy serwowane w ramach sniadar,
podwieczorkéw, bazujace na produktach mleczarskich i nabiale,
a takze towary handlowe bez napojéw alkoholowych

I

Bary espresso

— samoobstugowe zaklady gastronomiczne
— asortyment: napoje gorace, przekaski, napoje alkoholowe, desery,
wyroby cukiernicze oraz towary handlowe

Cocktail bary — forma obstugi: samoobstuga
— asortyment: wyroby cukiernicze i ciastkarskie, desery, napoje gorgce,

napoje bezalkoholowe, lody, desery lodowe oraz towary handlowe

sprzedawane sg réwniez towary handlowe. Punkty gastronomiczne nie muszg spet-
nia¢ wszystkich warunkéw dotyczacych lokalu, tzn. pomieszczenie placéwki moze
nie posiadac jednego z nastgpujacych elementéw:
— pion grzewczy (czynnik grzewczy) — gaz, prad
— biezaca ciepta i zimna woda
— kanalizacja wiasna lub podtaczenie do sieci kanalizacyjnej.
Przyktadami punktéw gastronomicznych sa:
— lodziarnie; asortyment: lody, desery lodowe, napoje bezalkoholowe, stodycze
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