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WIELKANOCNE CIASTECZKA – PISANKI
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Kochane Dzieci! Wielkanoc już tuż tuż. Czas pomyśleć nad tegorocznymi świątecznymi wypiekami. Jeżeli chcecie upiększyć swój stół,  to polecam wykonać kolorowe ciasteczka pisanki. Są kruchutkie, pięknie rumiane i bardzo proste do przygotowania. Poproście o pomoc swoich rodziców albo starsze rodzeństwo przy odmierzaniu składników i zagniataniu ciasta. Z gotowego ciasta możecie wycinać kształty za pomocą foremki w kształcie jajka. Pisanki udekorować możesz tak jak Ci się wymarzy i Twoje zdolności plastyczne Ci na to pozwolą. Możesz pochwalić się swoją pracą na stronie naszej szkoły. Mile widziane są zdjęcia Twoich wspaniałych wypieków. Powodzenia!

Składniki na ciasto:

· 25 dag mąki tortowej

· 20 dag chłodnego masła pokrojonego w kawałki

· 10 dag cukru pudru (można trochę mniej, słodkie są dekoracje)

· szczypta soli

· 2 żółtka


Dodatkowo:

· lukier

· kolorowe pisaki cukiernicze

· kolorowe posypki

· kolorowe drażetki


Lukier:

· 2 białka

· 2 szklanki cukru pudru


WYKONANIE:

· Z zimnego masła oraz pozostałych składników zagniatamy zwarte ciasto. Owijamy je w folię spożywczą i wkładamy do lodówki na godzinę czasu.

· Ciasto rozwałkowujemy i wycinamy kształt jajek za pomocą foremki (mogą to być również zajączki itp). 

· Pieczemy przez ok 10-15 min. w temp. 180 stopni, aż będą rumiane. 

· Gdy przestygną to dekorujemy kolorowym lukrem, posypkami, kolorowymi drażetkami, pisakami cukierniczymi itp.
 
 WYKONANIE LUKRU:

Białka ubijamy na sztywną pianę i dodajemy stopniowo cukier do momentu uzyskania gęstej, lepkiej konsystencji (należy regulować gęstość lukru ilością cukru pudru). 

