Opracowała: Alina Pawelec

Dane kontaktowe: tel. 508107535

e-mail: alapawelec@wp.pl
Technika i bezpieczeństwo w gastronomii
klasa II B. sz. I stopnia
data realizacji: 30.03.2020

Temat: Rodzaje materiałów konstrukcyjnych.

Zadania do wykonania:

1. Narysuj i podpisz 3 dowolne narzędzia gastronomiczne wykonane z metalu (metal szlachetny, żelazo, aluminium).
2. Narysuj i podpisz 3 dowolne narzędzia gastronomiczne niemetalowe (np. z drewna, ze szkła, itp.).
Po powrocie do szkoły wykonanie zadań zostanie sprawdzone przez nauczyciela.

Powodzenia!
Opracowała: Alina Pawelec

Dane kontaktowe: tel. 508107535

e-mail: alapawelec@wp.pl
Technika i bezpieczeństwo w gastronomii
klasa II B. sz. I stopnia
data realizacji: 3.04.2020

Temat: Zasady konserwacji materiałów gastronomicznych wykonanych z metalu.

Zadania do wykonania:

1. Pomóż rodzicom w sprzątaniu kuchni przed świętami. Zwróć uwagę na właściwą konserwację sprzętu AGD.
Po powrocie do szkoły wykonanie zadań zostanie sprawdzone przez nauczyciela.

Powodzenia!
Opracowała: Alina Pawelec

Dane kontaktowe: tel. 508107535

e-mail: alapawelec@wp.pl
Technika i bezpieczeństwo w gastronomii
klasa II B. sz. I stopnia

data realizacji: 6.04.2020

Temat: Ogólna charakterystyka tworzyw sztucznych w gastronomii.

Zadania do wykonania:

3. Odpowiedz pisemnie na pytanie: jakie zastosowanie w gastronomii mają tworzywa sztuczne. Nazwij je i napisz, do czego są wykorzystywane.
Po powrocie do szkoły wykonanie zadań zostanie sprawdzone przez nauczyciela.

Powodzenia!

